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Viettdkaad ikimuistoiset haat tunnelmallisessa
ldhes 200-vuotiaassa Karolineburgin
kartanossa. Kaikki nelja saliamme l6ytyvdt
padrakennuksesta ja muodostavat juhlatilat
yhteensd 90 hengelle. Sijaintimme vajaan
kilometrin pddssa Kajaanin keskustasta on
ideaali vieraidenne viihtymistd ajatellen.
Lisdksi kartanon kaunis puutarha luo kauniit
puitteet monenlaisille hddaktiviteeteille.
Ravintolassamme on A-oikeudet.

Gastrobar3:n erityistd osaamista on
ikimuistoisten ja persoonallisten tarjoiluiden
loihtiminen pienista perhejuhlista
suurempiinkin yritystilaisuuksiin ja kaikkea
silta valilta. Teemme ilolla maukasta ruokaa
kauden parhaista raaka-aineists, itse ruokalajit
alusta saakka valmistaen. Erityista kiitosta
olemme saaneet kauniista esillepanosta ja
poikkeuksellisen raikkaista makuelamyksista.
Toteutamme ruokatoiveenne parhaan
taitomme mukaan persoonallisella tyylilla.

Olemme Kajaanin kehutuin hdiden catering-
palveluita tarjoava yritys ja valtakunnallisessa
adnestyksessakin sijoituimme toiseksi 2018
Love Me Do -messujen Vuoden pitopalvelu
-kategoriassa.
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Menukokonaisuutemme sisaltdvat laadukkaita tuotteita ldheltd ja kaukaa, satokauteen liittyvia
teemoja ja makuja maailmalta. Voitte valita alla olevista ruokalajeista juhlaanne sopivan menun.
Menun hinta maardytyy raaka-aineiden ja ruokalajien mukaan alkaen 35 €/henkild.

KYLMAT ALKURUUAT
(valitse ndistd 3-4)

Napue Ginilld graavattua lohta ja
sitruunacremea (M, G)

Kylmdsavustettua haukea, tillid ja
varhaisperunaa (M, G)

Munakoiso-tomaattipiirakkaa ja
harissahummusta (L, G, saatavilla VEQ)

Juustovati, mansikoita, kauden hilloketta ja
balsamicoa (L, G)

Viskaalin hdrkdpastramia, grillattua aprikoosia,

punasipulia ja basilika-aiolia (L, )

Ankkarilletted, grillattua fenkolia ja
pikkelditya kurkkua (M, G)

Kasvissamosat ja minttuchutney (L)
Kylma gazpacho-shotti (VEG, G)

Savumuikkuja, tervaleipdd ja smetanaa (L)

SALAATIT
(valitse ndistd 2-3)

Neidonsalaattia ja talon vinegrettid (M, G)

Antipastosalaattia parmankinkusta, melonista
ja parmesan-juustosta (L, G)

Paahdettua varhaisperunasalaattia, rapeita
kapriksia ja kevétsipulidressingia (M, G)

Uunikuivattuja tomaatteja, mozzarellaa ja
basilikakermaa rucolapedilla (L, G)

Nokiporkkanaa, cashew-pahkinda ja
rakuunafraichea (VEG, G)

Sitrusmarinoituja ravioleja, parsaa ja
paahdettuja kikherneita (L)

PAARUUAT
(valitse 1)

Kotimaista haran hanger steakia ja
chimichurrikastiketta (L, Q)

Kevyesti paahdettua lohta ja
kylm&a bearnaisemajoneesia (L, G)

Kotimaista ylikypsda possun poskea
omenasiiderikastikkeessa (L, Q)

Kikherne-kvinoatdytteiset portobellosienet ja
savutomaattisalsaa (VEG, Q)

LAMPIMAT LISUKKEET
(valitse 2)

Voissa paahdettuja kesaperunoita (L, G)
Hunajaglaseerattuja juureksia (L, G)
Parmesanperunoita (L, G)
Varikds kasvispaistos (L, G)

Feta-ratatouille (L, G)

Teemme pitopalvelussamme ilolla myds
monenlaisten erityisruokavalioiden mukaiset
tarjoilut vilja-allergikoista vegaaneihin,
herkullisista kasvisruuista puhumattakaan.

Hadmenujemme hintaan sisdltyy tapaaminen
pitopalvelun kanssa 1-2 kk ennen
hadpaivdanne, jotta voimme yhdessa kdyda
ldpi hadpaivan ohjelman ja sopia aikataulusta.
Jaamme mielelldmme ammattitaitoamme,
jotta tdrkea paivanne onnistuisi parhaalla
mahdollisella tavalla.






Huomioimme kaikki tdrkean pdivanne toiveet!
Meille Karolineburgissa kaikki hdaparit ovat
yhtd arvokkaita ja juhlataloomme tervetulleita.
Kartanohotellina meilld on luonnollisesti
mahdollisuus myds majoittaa juhlavakea

juhlienne ajaksi. Halutessanne olemme
apuna myds hadjuhlan jarjestelyssg, tilojen
somistamisessa, poytien kattamisessa ja
jalkisiivouksessa.
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Buffetruokailu oo, alk. 35 €/hlo

JuomMapaketti ... alk. 20 €/hl6
Tilavuokra (kartano + kesalato)................. 1200 €
Tarjoilijan tyStunnit .., alk. 210 €

Hinnat sisaltavat

yhden tarjoilijan kuudeksi tunniksi
(henkilokunnan tarve juhlakohtaisesti)
buffetruokailun (hintaan vaikuttaa
valitsemanne raaka-aineiden kustannukset)
kesaladon ja kartanon sisdtilat kayttdonne
lauantaina klo 11-01

kahden tunnin palaverin pitopalvelun
kanssa 1-2 kk ennen haita

alkujuomat ja lasillisen viinia ruualle
mehun tai kotikaljan ja makuveden ruuan
kanssa seka kahvi- ja teetarjoilun.

Teemme parhaamme, ettd niin juhlapdiva
kuin sen valmistelutkin sujuvat teilta
mahdollisimman vaivatta.

Niinpa tarjoamme lisdmaksusta apuamme
keventamadan hadkiireitanne

Autamme tilojen somistamisessa, poytien
kattamisessa ja loppusiivouksessa.
Autamme istumajdrjestyksen
suunnittelussa.

Hoidamme puolestanne hddkakun
tilaamisen toiveidenne mukaisesti.
Hoidamme puolestanne juhliinne
ohjelmanumeron tai bandin toiveidenne
mukaisesti.



Rakennamme hagjuhlien
N e - W
Valmistamme juhlien tarjottavat amma

ettd ne jaavat var

Ainutlaatuiset ti
joten varaatteh



